Samedi 9 février 2019de 17ha19h
Centre Etincelles - 78 rue des Haies - 75020 Paris

FERME BI10 HOLISTIQUE
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Le lait, le sol et la santé des hommes
(tout est lie!)

par Yves de Fromentel

Eleveur de vaches laitieres a la Ferme de Beaulieu
Polyculture-élevage en Bio holistique

Producteur en produits laitiers (de vache) pour les AMAP d’lle-de-France
lait pasteurisé, creme crue, yaourts, fromaga blanc, faisselle, tomme de vache, etit Beaulieu, eftc.
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Yves et sa famille exploitent depuis plusieurs gérations la Ferme de eaulieu, a Peécy(779 70)? Il'y a quelques années, il a décidé
de mettre en place un atelier de transformation de son lait bio pour produire des yaourts, du fromage blanc, de la faisselle, de la
tomme de vache, du « petit Beaulieu »... et de commercialiser ses produits en « circuit court », sous la marque La Fromentellerie

Programme (thémes abordés - liste non exhaustivel):

- le produit « LAIT »: lait cru, lait pasteurisé, lait stérilisé (UHT)...
- alimentation des animaux et produits obtenus

- la transformation des produits laitiers

- une alternative a l'industrie agro-alimentaire

- les circuits courts: qualités et contraintes

- la ferme de Beaulieu : un projet, des métiers, une équipe

- le « bio holistique » ?

Des temps d’échanges avec le public sont prévus

La conférence sera suivie d'une LB EHERRENE des différents produits laitiers (de
vache) proposés par notre éleveur, [oZREIaEWAN))

Entrée gratuite - Réservation obligatoire pour raisons d'organisation (salle limitée a 50
places) par mail a dnicolet08@gmail.com

www.amap-rpl.org - www.ledomainedebeaulieu.com/la-fromentellerie/




